NEWSLETTER PROSINEC 2022

MORAVSKY KRAS ®©

regionalni
produkt

NOVINKY --- ROZHOVORY --- CO CHYSTAME



NOVINKY

V listopadu se na MASce uskutecnilo setkani certifikacni komise, ktera hodnotila podané zadosti o nasi regionalni znacku.
Celkem se hadnotilo 7 Zadosti, pficemz portfolio nasi znacky bylo rozsifeno o 6 regiondlnich vyrobkd a 1 regionalni zazitek.
Predstavime Vam je:

Vanocni stromky vypestovane na plantazi pana Radka
Smehlika v Nivé. Jedna se predevsim o smrk pichlavy, smrk
ztepily, borovici cernou, borovici lesni a jedli kavkazskou.

Keramika vyrobena pani Lucii Horackovou v Seétvce. Veskeré
vyrobky jsou rucne zhotoveny z prirodni keramicke hliny. Tyto
vyrobky jsou bud vytoceny na hrncirskem kruhu, nebo jsou
rucné modelovany a nasledné vypaleny v keramicke peci na
vysokou teplotu.

ovych - rodinné firmy, ktera se
kromé jiného zabyva zpracovanim vlastniho kravskeho mleka
a naslednou vyrobou mlécnych produktd. Kromé mléka nabizi
domaci maslo, jogurt, tvaroh a Cerstve kravske syry. Mimo
prirodni varianty mohou zakaznici ochutnat take syr s prichuti
pazitka, orech a cesnek.

Muzeumn Blanenska nabizi celorocné prohlidky stalych expozic
na blanenském zamku, které jsou vénovany regionalnim
tématdm. Muzeum se dlouhodobe zaméruje na prehistorii
regionu, které se venuje archeologicka expozice - Cesta do
praveku Blanenska. Velky prostor je zde venovan
neandrtalcdm v jeskyni Kdlna, neolitu v jeskyni Vypustek.
Zajimaveé nalezy z doby kamenné ma muzeum take z jeskyneé
Konska jama. Dobu bronzovou pak reprezentuje lokalita v
okoli Boritova. Pro starSi dobu Zzeleznou mame v krasu
unikatni lokalitu, kterou je jeskyne Byci skala - i ta je soucasti
stalych expozic. A jesté mnoho dalsiho...

Zrnkova kava prazena v Bfezine. Kava se pfipravuje pouze z
vybranych odriid kavy od provéfenych dodavateld, V nabidce
najdete kavy ‘italského strihu’, ale predevsim zajimavé
plantazni kavy z Hondurasu, Kolumbie, Brazilie, Etiopie.
Nespornou vyhodou je vikendova kavarna, ktera je soucasti
prazirny a kde mdzete kavu ochutnat. ’

pripravuji zamestnanci ZEPO Boritov, druzstvo. Pri vyrobe je
kladen ddraz na pouziti mistnich surovin. Oba pokrmy jiz
ziskali oceneéni Potravinarsky vyrobek Jihomoravskeého kraje
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Mlékarna Otinoves patri uz radu let mezi skutecne
regionalni legendy. Existuje zde velka historie a tradice
vyroby mlécnych vyrobkd, samotna mlékarna funguje uz
od roku 1930. A protoze nejslavngjsi mistni produkt, syr
NIVA, oslavi pristi rok pomyslnou .Sedesatku™ a
soukroma spolecnost tricitku”, stavili jsme se do
vesnice na vrcholcich koped Drahanske vrchoviny a
vyzpovidali jsme jeji reditelku Hanu Zouharovou, jak
spole(:nostf otrasly posledni roky a jake sprada plany pro

Jak do vaseho podnikani promluvil covid?
Samozrejme vyrazne, protoze to znamenalo nejen omezovani vyroby.
My jsme tu prozili epidemii v podstaté hned od zacatku, kdy jsme
museli na ctrnact dni uzavrit celou firmu. Pocitili jsme to financné
hned dvakrat. Jednak pfimo, a pak take tim, ze jsme museli zprisnit
hygienickeé a kontrolni systémy v provozu.

A co se tyce odbytu?

Prodeje byly v covidove dobeé nevyzpytatelné a bylo to mesic od
mesice individualni. Bylo obdabi, kdy se prodavalo méne, pak zase o
neco vice. Kdyz to mohu pausalizovat, tak celkove jsme za ty
pandemickeé dva roky meli propad, ale ne nijak fatalni.

A ted v souvislosti s vysokou inflaci, priblizujete se uz normalu nebo
se ten propad spiSe zvysuje?

V podstate od zacatku roku, kdy celosvetove zasahla valka na
Ukrajiné témer do vSeho a s tim souvisejici energetickou krizi,
zakaznici nejakym  zplsobem nakupni koSik patravin zmensuji
Nakupuji hlavné v akcich, my jako vyrobci musime zdrazovat, protoze
ty vstupy se nas dotykaji velmi vyznamne financne, takze
navySujeme ceny vyrobkd. S tim souvisi to, ze se pultova cena potom
dostava do vyssi pozice, takze zakaznik nakupuje mene. To cele nas
urcité zasahuje daleko vyznamnéji nez covid. ZvySuji se ceny i
naklady, ale prodeje jsou nizsi.

V soucasne dobe se VQHUJQme hlavné energetice, ktera je ted
ddlezita pro vSechny firmy. Resime zivotni prostred| z pohledu
Cistirny odpadnich vod, udrzitelnost, zamestnance. Tech
pland do budoucna je spousta, vcetné investic do vyrobniho
provozu.

Myslite i smérem k vétsi automatizaci?

Vicemeneé ano. Hlavné co se tyce baleni. Mésicné vyrobime
80 az 100 tun, jsme orientovani hlavné na velké obchodni
partnery, nedélame klasickou distribuci, ale zavazime spise
velkoobchody a distribucni centra fetézcd. V tom mnozstvi,
které mesicne vyprodukujeme a vyexpedujeme, je podil rucni
prace pomerné velky.

Jak vnimate regionalni hledisko podnikani? Vnimate jej jako
prinos?

Region ma svoje specifika, ale tim ze mame vlastni
podnikovou prodejnu u syrarny, tak nas region zna a vnima
nas. Zakaznici sem jezdi za Cerstvymi produkty ze Sirokeho
okoli. Z Blanenska i Prostéjovska, protoze lezime na pomezi
dvou krajl. Region nam urcité pomaha se zviditelnit, at uz
pres MASKu, tak pres obec jako takovou. Jsme hrdi na to, ze
nase plsobeni prispiva k tradici a predstavuje kus regionalni
historie.



Pred jedenacti lety se Jifina Parilova rozhodla jit tak trochu
proti proudu casu. Presto, ze vystudovala ekonomicky obor,
rozhodla se pokracovat v rodinné tradici a vénovat se pleteni,
sitovani a predeni. Od té doby jeji Vina z farmy zasobuje
zakazniky prvotridnimi a rucné déelanymi produkty z ovci viny. |
kdyz si posteskne, ze by bylo jednodussi se nechat zamestnat,
smerem do budoucna kouka optimisticky. | proto, ze regionalni
vyrobky se dnes znovu zacinaji vracet do mody.

®

S

_lx%e
[ | \ [«H
AO)E
% o
E:) vy S
71(!‘ Ml
AV KRS

&

Jak dlouho uz podnikate a co Vas asobné pekvapilo?

Farmu mame od roku 2011 a zaroven s oveckami vlastné prislo i
zpracovani viny. Posledni dobou si vSimam toho, Ze co bylo dfiv
neprodejné vzhledem k ¢inskému primyslu, se ted stava znovu atraktivni
| pro Ceskeho zakaznika. Lidé vice premysleji, do ceho investuji, a vinéne
veci jsou opravdu na cely zivot. Kdyz poridite néco plsténeho, mate to pro
celou soucasnou i dalsi generaci, pokud vam to nesni moli.

Meni se vlivern spolecenskeho deni poslednich let poptavka po Vasich
produktech?

Z tohoto hlediska zmenu nepocituji. Samozrejme, ze poptavka je vzdy
pred Vanoci, pak je mrtve obdabi. To tak bylo vzdycky. Podnikani je Silena
drina - pokud chcete delat to, co chcete a zaroven se uzivit. Vzdy je lehCi
se nékde nechat zameéstnat na osm hodin.

Kde se vzal Vas vztah k tomuto oboru a remeslu? Studovala jste treba
materialy nebo podobné odvetvi?

Mam ekonomku. Ale my jsme doma vzdycky pletly. Se sestrou jsme byly
Stastne, kdyz jsme v pate tride dostaly kilo viny pod stromecek a mohly
jsme si néco uplést. Mamka hackovala a pletla, babicka sitovala nebo
necovala. Ale zpracovani viny prislo skutecné az s témi oveckami. Kdyz uz
mame vinu, o kterou v tu dobu, pred témi asi 10 lety, nebyl vibec zajem,

tak prece ji nebudeme vyhazovat. Takze ruku v ruce s tim jsem se ucila
prist na kolovratku a mohla jsem si udélat ze své viny prvni svetr.

Jak to dlouho trva, nez se ze surove viny vyrobi fesacky
svetr?

Uplné cas nemefim, ale je tam spousta, spousta hodin.
Vinu musite napred vyprat, vycesat a sepfist na nit
nebo udelat plst. Da se prist i ze surove, tam odpadava
Cesani, ale to musi byt hezka vina a zalezi, co z ni chcete
vytvorit. U tmave viny se vysisuji slunickem kaonecky,
takze ve viné mate od tmave hnéde az po skoro bilou. A
pokud chcete dostat ten melir do viny, tak je prave
potreba to uprist za surova. Kdyz tuhle vinu vyperete a
nacesete, barva se sjednoti a neni videt melir.

Prodavate vinu nebo rovnou hotove vyrobky?
VSechno, od surove viny, pres tesance, sady na plsteni,
upredenou vinu az po upletené nebo utkaneé vyrabky.

Posilaji Vam zakaznici své rozmery, aby byl vyrobek na
miru nebo jak to funguje?

Neéco vyrabim a pak to prodam. U téchto veci je dost
tézke splnit ocekavan.

A mate nejaky eshop?

Momentalné prodavame jen pres fler, pripadne na
akcich. Jsme Clenové Svazu ovci, takze pokud je nejaka
akce, kde jsou ovecky, tak ruku v ruce ukazujeme i to
zpracovan.

Mate néjakou novinku v sortimentu?

Zkousim nove tkané véci na ctyrlistem stavu, na kterém
jde vice vzord. Driv jsem méla jenom RH stav, kde jde
jenom platnova vazba.

Jaka je vase vize?
Moje piani by bylo, abych tohle mohla délat a uzivila se
tim.



Prirodni medicina funguje. Jen neumi zazraky na pockani

Jifi Zigal je mistopredsedou spolku Vcela pro Maravsky kras.
Ale povidani s nim je mimofadne inspirativni nejen kdyz
mluvf 0 produkci medu nebo medoviny Mozna jeété
dlouho jste si zadélavali na problem v téle, tak dlouho ho
budete muset resit - rika mimo jine.

Jak jste se vlastne dostal ke vcelarstvi?

Je to dlouha rodinna tradice. Vcelaril dédecek, otec a po ném jsem
to prevzal ja. Od mala jsem chodil s otcem do vcel a dodnes mne
to drzi.

Veénujete se tomu na plny Uvazek, nebo je to spise konicek?

Je to konicek pri praci. Na uzemi Ceska nemlze byt vcelafstvi
samostatna vydelecna Cinnost. Chov vCel je strasné nestabilni, je
odvisly od pocasi, od lokality-zdroje pylu a nektaru ¢i medovice, od
zdravotniho stavu vcel atd. V' Cesku jsou komercni vcelarske
farmy, ale maji jeste dalsi stabilni hospodarskou Cinnost nebo
specialni vcelarskou cinnost. Pdvodni zaméreni na produkci medu
a vosku je dnes vedlejSi a zameruji se, tyto farmy, predevsim na
produkci oddeélkd, chov matek, tézi pyl a materi kasicku ev. vceli
jed.

Jake produkty viastné nabizite?

le dvora prodavame med a medovinu nesouci certifikat
regionalnich produktt MORAVSKY KRAS regionalni produki®,
|<tery udéluje MAS Moravsky kras. V ramci vcelarskych kurz( maji
absolventi maznost koupe oddélkd a chovnych matek atd. V nasich
kurzech se uci jednak chov vcel a jednak vyznam vcelich produktd.
Zajimavosti je dnes uz hodne zname vyuziti tzv. apidomku. Pred
nekolika lety jsme zbudovali apidomek coz je vlastneé vcelin, ktery
uz nekolik generaci vcelaid davno mélo i s pohovkou nebo
kresilkem, kde si mohli pfi celodennim vcelareni odpoCinout. V
pasledni dobé se buduji apidomky, ktere jsou zarizene tak, ze nad
uly jsou l0zka, kde po urcitou dobu mlze Clovek odpocivat a
vyuzivat vceli energii a inhalovat esencialni latky z medu a vosku v
ulech, které se odparuji diky kmitani kridel dlovych vcel. To je
tinnost vedouci k zahuStovani medu Ci regulaci teploty v ule.
Apidomky se vyuzivaji ve vcelarske sezone, tj. kdy probiha aktivita
veel.

Jakym zplsobem je propojena apiterapie a aromaterapie?

Apiterapie a aromaterapie jsou samostatné obory. U mne dochazi k
urcitému propojeni, jelikoz lektoruji i aromakurzy pro firmu Saloos,
ktera vyrabi prirodni kosmetickeé wyrobky i v kvalité BIO. Cim vice
se tim zabyvam, tim vice moznosti propojeni obou obor( nalezam.
Od vcel mohu pouzit kvalitni vosk, propolis, med atd. od firmy
Saloos kvalitni prirodni rostlinné a esencialni oleje. V dnesni dobe,
kdy prestavaji ucinkovat chemicky vyrabéna antibiotika si lze
pomoci vyuzitim prfirodnich zdrojd. Nevyhodou je, Ze v dnesni
uspechane dobé je tieba Cekat na ucinek delSi dobu. Prirodni
produkty at vceli nebo rostlinne je lepe pouzivat preventivne a to
neustale. Plati tu pravidlo, ze jak dlouho zdravotni problem
nefesite, tak dlouho budete nasledné tento problem resit.

Jaky med byste doporuil? Ktery je nejkvalitngjsi?

Nejkvalitnjsi je ten med, ktery maji vcely v ulu. Co se tyce nasi
produkce, tak mame medy medovicové a kvetove. Udrzeni co
nejvyssi kvality pak zalezi na vcelari. Musi med odebrat, vytocit a
naplnit do sklenic Setrnym zpisobem, mit odpovidajici prostredi a
pomcky ke zpracovani medu a samozrejme za odpovidajicich
hygienickych podminek. VCelstva se musi lecit proti varroaze,
chemicka éciva zanechavaji rezidua ve vosku, my [écime prirodné,
takze rezidua ve vosku nezlstavaji To znamena, ze med ve
voskavych plastech neni kontaminovan. Aplikace téchto [eCiv je sice
pracneéjsi, ale mame med bez chemie. Take zalezi na vhodné dobe,
kdy zatne medobrani. Kdyz dfive, nez je med zraly, tak ma jesté
vysSi podil vody a midze zacit kvasit. Kdyz vcely létavky prinesou do
ulu sladinu, tak ma cca 80 % vody a 20 % cukru a na ulovych
vCelach je, aby odparovanim vody docilily opaku, tj. cca 80 % cukru
a 20 % vody. Hlavni rozdil mezi kvetovym a medovicovym medem
je. Ze kvétovy sbirany z nektarii kvetd ma vice pylu a medovicovy
ma zase vice minerald. Také pomér fruktozy a glukazy je rozdilny u
riznych druhd medu dle sndsky, kterou maji véely k dispozici. Jak
je med zpracovan vcelami, take zalezi na tom, v jake jsou kondici,
jak velka je sndska a jaky prostor pro ukladani medu maji k
dispozici.

Pro koha jsou vase vCelarske kurzy urceny?

Predevsim jsou urceny pro dospele zajemce o vCelareni. Jejich
zakladem je vyuka vcelareni po dobu trvani vcelarskeho roku, devet
mesicQ, kde v kazdem mesici ziskavaji informace, co v nastavajici
mesic je nejddlezitejsi provést na zakladé znalosti zakonitosti
vCeliho spolecenstvi. To je nase specialita, kdy se potrebné znalosti
ziskavaji postupné, tak jak je v probihajici vcelarske praxi potreba.
Dale pro pokrocile vcelare délame kurz chovu matek. A pro
zajemnce o apiterapii mame kurz priblizujici zaklady apiterapie a
take kurzy propojujici aromaterapii s apiterapi pro relaxaci téla a
duse, kde mohou zajemci absolvovat napriklad, kromé vyroby
vlastnich masti, i medovou masaz.



CO CHYSTAME

V pristim roce chystame dalsi zasedani certifikacni
komise. Pokud tedy mate ve svém okoli nékoho, kdo
vyrabi originalni produkty nebo zajistuje jedinecnou
sluzbu Ci zazitek v regionu, dejte nam vedet.

Veskere informace k tomu, jak ziskat regionalni
znacku, jsou k dispozici na nasem webu, pripadné
primo na strankach regionalnich znacek:

https://www.regionalni-
znacky.cz/moravsky-kras/

Kromeé certifikace se ale chceme dale starat o
soucasneé drzitele regionalni znacky:

- zajiStujeme tisk DL letakd, které jsou nasledné
vyuzivany kvlastni propagaci. Letaky jsou v
jednotnem vizualnim stylu.

- pro zdjemce zajistime tasky s logem regionalnich
znacek, pripadné razitko

- tiskneme samolepky rdznych formatd, ktere
mohou producenti primo nalepit na svij vyrobek

- pfispéjeme Kk online propagaci formou
facebookove reklamy. V teto souvislosti nabizime
vytvoreni kratkeho rozhovoru - pokud mate zajem,
radi dojedeme take k vam.
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Pohorelice

V listopadu probehl v prostorach nasi MAS seminaf” pro drzitele regionalni znacky a to na tema: Pristupy k marketinu za
vyuziti modernich technologii. Seminar se ukazal jako prinosny, proto budeme v pristim roce opet usilovat o dotaci na
jeho opétovné usporadani. Stejné tak bychom pro nase drzitele radi zorganizovali neformalni setkani, pripadne regionalni

prodejni akci - lokalni trh.

A ted uz snad nezbyva, nez poprat

KRASNE VANOCE A CHUTNY NOVY ROK


https://www.regionalni-znacky.cz/moravsky-kras/

